
浅利と若筍の

稲庭うどんセット

1,870

旬のアサリ、タケノコと喉ごし滑らかな
稲庭うどんを合わせた春の一品です。
稲荷寿司とあわせてご賞味ください。

（冷たいつゆでの用意もできます。）

（温・冷）



みそ汁・香の物 付

極 ・国産牛ロースのステーキ重 3,300

国産牛の厳選したロース肉を程よく焼きあげ、
旨味を十分に味わえるお重です。どうぞ御堪能くださいませ。

国産米を使用しております。

みそ汁・香の物 付



国産米を使用しております。

海老、アジ、牡蠣をサクサク衣に
包み揚げたボリュームあるお膳です。

ミックスフライ膳 1,870

まぐろ刺し膳 2,145
（限定5食） ご飯、香の物付

大鉢鮪の赤身、中トロをバランスよく盛りつけました。

小鉢・味噌汁付



青椒肉絲（チンジャオロース） 1,870

美味しい焼魚と豚汁がメインの少し軽めの定食です。
焼き魚は仕入状況により異なります。

豚肉、牛肉、ピーマン、タケノコを使った人気の青椒肉絲。
春巻をつけて定食にしました。

焼き魚定食 1,650
豚汁、小鉢、香の物付

春巻、スープ付



冷やし中華 1,760

”冷やし中華始めました”
この時期のおすすめです。

国産米を使用しております。

ロースかつ膳 1,925
ご飯、味噌汁、小鉢 付

ボリュームある豚ロースをサクサク衣に包み揚げました。



サラダ・ロールパン付

ジューシーなソーセージを
使った濃厚ボロネーゼです。

ぜひ、お召し上がりください。

国産米を使用しております。

サルシッチャのボロネーゼ 1,870

ロースカツカレー
1,925

ビーフカレー
1,650


